
4 gangen keuze menu  47

Gegaarde zeeduivel - radijs - romanesco - groene asperge - mierikswortel  of
Marbré van gevogelte  - pompoen - zwarte knoflook - macadamia 

Gebakken coquille  - bloemkool - gerookte amandel - beurre noisette  of
Zacht gegaard buikspek  - atjar - teriyaki - bosui - loempia 

Schelvis - zoete aardappel - wortel-gember saus - witlof - rammanas   of
Kalfslende - mosterdsaus  - pomme fondant - gekonfijte ui - akkerpaddenstoel 

Mille-feuille - hazelnoot - chocolade - hangop - vanille-ijs   of
Kaas - verschillende soorten - gepresenteerd in onze wijnkelder

Meer proeven?
Het 4 gangen keuze menu is uit te breiden naar 5 of 6 gangen. 
Uiteraard houden we rekening met uw wensen en allergieën, geef dit gerust aan ons door.

3 gangen  37     |     5 gangen  57     |     6 gangen    67

Ga voor wijn....
Op zoek naar een specifieke smaak? We adviseren u graag. Naast onze wijnen van de wijnkaart 
schenken we een heerlijk bijpassend wijnarrangement.

Wijnproeverij 3 glazen   19,5    |    4 glazen   26     |    5 glazen   32,5    |    6 glazen   39 

A la carte 
Voorgerechten
Wildbouillon  - paddenstoel - bosui - ravioli 11,5
Tartaar van gamba  - knoflook - quinoa - zoetzuur - komkommer 13,5
Wafel van boerenkool  - pastinaak - uiencompote - honing  12,5
Gerookte runderrib-eye  - kalfswang - oude kaas - aceto balsamico  14,5

Hoofdgerechten
Kabeljauw  - kool - gerookte mousseline - prei - olijven saus 24,5
Tournedos - madeira jus - haricots verts - brioche   29,5
met gebakken ganzenlever - + 5 
Eendenborst - peterseliewortel gerookt in hooi - rode ui - rozemarijnsaus   24,5
Gnocchi - bloemkool - schorseneer - biet met cabernet sauvignon       22

Nagerechten
Bavarois van mandarijn  - yoghurt - kamille - citroentijm-ijs   9,5
Ananas van de BBQ  - karamel - kruiden - witte chocolade  9,5
Mille-feuille  - hazelnoot - chocolade - hangop - vanille-ijs  9,5
Kaas - verschillende soorten - gepresenteerd in onze wijnkelder 14,5  


